
 
 
 

MENU INITIATION 95 € 
 

4 étapes 
 

Accord mets et vins 3 verres 35€ 

 
 

 

L’ÉVEIL DES PAPILLES  

 
 

 
 

AMUSE-BOUCHE  
 

 
 

LE PETIT POIS DU JARDIN D’ALIX 
En tartelette, cuit et cru, en miso et sorbet des cosses 

 

 
 

RIS DE VEAU ET SARDINE 
Cuit au sautoir et glacé au jus, velours de sardine, celtuce, biscuit 

de ris de veau et jus de viande infusé à la sardine  
 

 
 

LE CHOCOLAT DE MR COMTE  
En crémeux, onctueux et en croustillant, oabika, sorbet cacao 

 

 
 

LA DERNIÈRE NOTE 
 
 
 

MENU SERVI UNIQUEMENT LE SOIR DU JEUDI AU LUNDI  
 
 
 

Taxes et service inclus 
Viande élevée et abattue en France. Tout est fait maison en fonction des saisons 

 



 

MENU EXPLORATION 125 € 
 

6 étapes 
 

Accord mets et vins 5 verres 60€ 
 

 

L’ÉVEIL DES PAPILLES                                                                                                                             
  

 
 
 

AMUSE-BOUCHE  
 

 
 

LE PETIT POIS DU JARDIN D’ALIX 
En tartelette, cuit et cru, en mousseline et en sorbet des cosses 

 

 
 

LA LOTTE 
Fèves du jardin d’Alix en crémeux et en cassolette, couteaux de 

mer en marinière et en sauce brune 
 

   
   

RIS DE VEAU ET SARDINE 
Cuit au sautoir et glacé au jus, velours de sardine, celtuce, biscuit 

de ris de veau et jus de viande infusé à la sardine  
 

 
 

LA DOUCEUR 
 

 
 

LE CHOCOLAT DE MR COMTE  
En crémeux, onctueux et en croustillant, oabika, sorbet cacao 

 

 
 

LA DERNIÈRE NOTE 

 
 

MENU SERVI UNIQUEMENT LE SOIR DU JEUDI AU LUNDI  
 

Taxes et service inclus 
Viande élevée et abattue en France. Tout est fait maison en fonction des saisons 


