
 
 
 

  MENU BISTRO DU CHÂTEAU 
 

         Tous les Midis de 12h00 à 13h30  
       (dernière prise de commande), hors boisson 
 
 

Entrée & Plat & Dessert   49 € 
 

 
 

LES ENTRÉES 
 

ASPERGES DE NOS RÉGIONS 
Assaisonnées au jaune d’œuf séché et aïoli en émulsion 

 
OU 

 
TRUITE MARINÉE 

Aux herbes du château, crème à l’ail noir, crumble de pain et citron confit 
 

 
 

LES PLATS 
 

PICANHA DE VEAU 
Écrasé de pommes de terre, crémeux carotte 

 
OU 

 

LOTTE RÔTIE 
Lentilles « Ô champs du merle » et hollandaise de fleur 

 

 
 

LES DESSERTS 
 

BABA AU RHUM 
Glace vanille et crème diplomate et sauce caramel 

 
OU 

 

FRAISE & PISTACHE 
Ganache pistache, glace à la fraise, pistaches caramélisées et soupe de fraise 

 
 

Taxes et service inclus Viande élevée et abattue en France.  
Tout est fait maison en fonction des saisons. 

 


