
MENU BISTRONOMIQUE
En 2 étapes entrée, plat ou plat, dessert - 39 €

En 3 étapes entrée, plat, dessert - 49 €
En 4 étapes selon vos envies - 65 €

ENTRÉES
L’Oeuf de la Ferme des Plantas Cuit Basse Température

Crémeux champignons, oignons frits et jus de volaille
OU

L’Asperge Verte
Crumble de pain et sauce hollandaise

PLATS
Le Paleron de Boeuf aux Algues

Panais en déclinaison et sauce vin rouge
OU

Le Poisson du Moment
Poireaux du Jardin d’Alix, émulsion de pommes de terre 

et sauce matelote

DESSERTS
La Citron Meringue

Meringue au poivre Voastiperifery et sorbet citron brûlé
OU 

La Châtaigne et Pomelo
Châtaigne en finesse, pomelo en texture et glace châtaigne

Ce menu est à titre d'exemple, il est servi tous les midis
sauf le mardi et mercredi

Des suggestions peuvent être proposées selon les arrivages et la saison

Taxes et service inclus 
Viande élevée et abattue en France. Tout est fait maison en fonction des saisons


