
Taxes et services compris. Prix nets en €uro. 

Paiements acceptés : Espèces, Visa, Mastercard, American Express. Nous ne prenons plus les chèques. 

Toutes nos viandes sont d’origine française. Tout est fait maison en fonction des saisons. 
Ces menus sont à titre d’exemple, ils peuvent changer en fonction des arrivages de nos fournisseurs. 

 

Avec ce logo, notre chef de cuisine peut vous proposer une alternative Végétarienne 

 

 
Le BistrO’.    ‘’ Le Bougainvillier ‘’ 

 

1 Entrée & 1 Plat 39 €          1 Plat & 1 Dessert 39 € 
1 Entrée & 1 Poisson ou 1 Viande & 1 Dessert 49 € 
1 Entrée & 1 Poisson & 1 Viande & 1 Dessert 65 € 

 

Entrées  
 

Carpaccio de courgettes violon,  
Sardines marinées & Fraises 

 

Ou 
 

Vitello tonato aux câpres & Parmesan 

 
 

Poisson 
 

Poulpe grillé vierge de Fenouil au chorizo  
& Poivrons grillés 

 
 

Viande 
 

Filet d’agneau rôti & Jeunes légumes printanier, 
Jus d’agneau aux saveurs de Garrigue 

 

 
 

Sélection de Fromages (Supplément 12 €) 
 

 
 

Desserts  
 

Tartelette fraise au basilic & Jus de fraise 
 

Ou 
 

Sabayon à la pistache & Kumquat confit, 
Glace yaourt infusée à la fleur d’oranger 


